Pikante Gemiisechips aus der Siui8kartoffel

SuRkartoffel schalen und mit dem Gemiisehobel in diinne Scheiben hobeln.

E

% TL Chilipulver mit 1 TL Pfeffer und Salz ~ vermischen. Ggf. 1 TL grobes Meersalz hinzufligen.

Die Gewirzmischung auf die Gemiisescheiben verteilen und mit den Handen gut vermengen.

Chips nicht Gberlappend auf einem Backblech (mit Backpapier) verteilen und bei 140°C 20 Minuten im
Backofen trocken. Danach mit 80°C bei ge6ffnetem Backofen nochmals 20 Min trocken. Bissprobe! Die
Chips diirfen nicht mehr weich sein! Ggf. Zeit im Backofen verlangern.

Guten Appetit!



